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ROSE-Kochkurse 2010

Es werden bei jedem Kochkurs 4 Gange gekocht,

Bio-Restaurant ROSE - Genuss pur

- Kontrolliert-Zertifizierte Bio-Kuche

Bio-Hotel ROSE - Erholung pur

- 1. Biohotel in Baden-Wurttemberg

ROSE-Kennenlern-Tage

Hotelarrangement:

- Innovative vegetarische Vollwertgerichte
- Schwabische Klassiker kreativ interpretiert

- Ausgezeichnet durch den Restaurantfuihrer
,Der Feinschmecker® mit 1,5 F

- Demeter-Tradition seit 1950

- Baubiologisch eingerichtete Hotelzimmer
- Sauna, Museumstiible und Tagungsraum

- Mitten im UNESCO-Weltkulturerbe
,Biospharengebiet Schwabische Alb*

- Rad- und Wanderparadies ,,Hayinger Alb*

Unser Bio-Schnupper-Angebot

Lernen Sie die ROSE kennen:

3 x Ubernachtungen mit vitalem Friihstiicksbuffet
1 x Bio-Feinschmecker-Abendmeni

1 x BegruBungs-Aperitif

nach jedem Gang wird Gemeinsam gegessen.
Die Kochkurse mit Gesundheitsberaterin Inge Tress
sind rein vegetarisch.

Ladykracher! Was Frauen wollen...
Der Frauen-Kochkurs - mit Simon Tress

- Mitglied beim Verband ,,Die Biohotels* Mittwoch den 17. Marz 2010, 18:30 Uhr, 89 €

Ab € 167,00 pro Person, Giiltig bis 31.12.2010 » »
P ° Manner kochen... was Mannern schmeckt!

Der Manner-Kochkurs - mit Simon Tress
Donnerstag den 18. Marz 2010, 18:30 Uhr, 89 €

Schwabisch Cross Over! Innovation trifft Tradition - mit Simon Tress

Montag den 12. Juli 2010, 18:30 Uhr, 89 € Exklusiv-Kochkurs -

mit Simon oder Inge Tress

Kochen fiir Ostern - mit Simon Tress
Mittwoch den 31. Marz 2010, 18:30 Uhr, 89 €

Bereit fur den Sommer! Vegetarisch - Grillen mit Inge Tress
Montag den 26. Juli 2010, 18:30 Uhr, 69 €

Das Herbstgemiise - mit Inge Tress
Montag den 20. September 2010, 18:30 Uhr, 69 €

Erleben Sie mit Ihrer Gruppe einen exklusiven

Kochkurs mit Simon oder Inge Tress:

Wir begriiBen Sie zu einem Aperitif im Krautergarten,
danach geht es in die stilvoll gestaltete ROSE-Biomanufaktur.
Der Kamin brennt. Simon oder Inge Tress bespricht mit Ihnen
anhand Ihrer Kursunterlagen das Bio-Feinschmecker-Menil,
welches nun gemeinsam gekocht wird.

Gang fur Gang wird nun gemeinsam zubereitet und an der
groBen Tafel mit korrespondierenden Bioweinen genossen.

Kinder-Kochkurs. Was Kindern schmeckt - mit Simon Tress
Mittwoch den 7. April 2010, 14:30 Uhr, 25 €

Best of Simon in 4 Gangen - mit Simon Tress
Montag den 11. Oktober 2010, 18:30 Uhr, 89 €

Der Vegetarische Friihling kommt - mit Inge Tress
Montag den 12. April 2010, 18:30 Uhr, 69 €

Alb-Wander-Woche

,»/ Tage Wohnen 6 Tage Bezahlen“

Unsere Offnungszeiten

Krauter-Arrangement

Die Schwdbische Alb ist bekannt fiir Ihre Wildkrduter-

Warme Kiiche . . ]
Vielfalt. Erleben Sie erholsame Tage rund um ‘s Kraut...

von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr und
von 17:30 Uhr bis 21:00 Uhr

Italien gruBt Vegetarisch - mit Inge Tress
Montag den 18. Oktober, 18:30 Uhr, 69 €

Die Feinschmecker - mit Simon Tress

.. Montag den 19. April 2010, 18:30 Uhr, 89 €
3 x Ubernachtung mit vitalem Friihstiicksbuffet 8 pri ’ ’

1 x mehrgangiges Krautermenu (Montag)
1 x Abendessen in unserem historischen
Gasthof Friedrichshohle in Wimsen (Dienstag)
1 x mehrgangiges Abendmenu (Mittwoch)
1 x Gastekaffee am Montag Nachmittag
1 x Krauterstempel-Massage
1 x BegriBungsaperitif mit Krautersirup

7 x Ubernachtung mit vitalem Friihstiicksbuffet
3 x mehrgangiges Abendmentii

1 x Gastekaffee am Montag Nachmittag

1 x Rickenmassage

1 x Hayingen-Wanderkarte

1 x Vesperrucksack

Best of Inge in 4 Gangen - mit Inge Tress
Montag den 25. Oktober, 18:30 Uhr, 69 €

Fuchs du hast die Gans... Der Martinsgans-Kochkurs - mit Simon Tress
Freitag den 12. November 2010, 18:30 Uhr, 89 €

Allerelei von Albbiiffel & Alblinse - mit Simon Tress
Samstags, Sonn- und Feiertags Montag den 26. April 2010, 18:30 Uhr, 89 €
durchgehend warme Kiiche

Exkulusiv-Kochshow

bieten wir speziell fur Gruppen von 20-40 Personen an.

Junges Gemiise im Wonne - Monat Mai - mit Inge Tress

Von April bis Oktober: Montag den 10. Mai 2010, 18:30 Uhr, 69 €
Dienstag Ruhetag Wild auf Wild mit Wild - mit Simon Tress

Freitag den 26. November 2010, 18:30 Uhr, 89 €

Der Rose - Krautergarten in voller Pracht - mit Inge Tress
Ab € 368,00 pro Person Montag den 7. Juni 2010, 18:30 Uhr, 69 € . . . . .
Buchbar vom 12.4. bis 31.10.2010 Fur weitere Informationen oder Terminanfragen senden Sie

Von November bis Marz: . . . . .
v ! “ uns bitte eine Email an: info@tress-gastronomie.de

) Im Preis entahlten sind: Rezptmappe, Getranke, Schiirze sowie das
Montag und Dienstag Ruhetag

gemeinsam gekochte Menu. Pro Kochkurs sind max. 12 Teilnehmer moglich.

Fischers Fritz fischt... Fischkochkurs - mit Simon Tress
Montag den 21. Juni 2010, 18:30 Uhr, 89 €

Ab € 238,00 pro Person
Buchbar vom 12.4. bis 30.9.2010, Anreise Montag, Abreise Donnerstag



